Cursos com apoio financeiro*

» Nos manuais de apoio as disciplinas,
maquinas de calcular e fotocépias.

» Nas refeicdes (refeitério escolar) e
subsidio de transporte em cada dia Gtil
de formacao.

e Nas saidas de campo (visitas de
estudo) para transportes e entradas
em museus e outros locais a visitar.

» Na FCT (estagio), subsidio de refeicao,
subsidio de transporte e ainda subsidio
de alojamento se a distancia o
justificar.

issional

*Mediante as normas do Programa Pessoas 2030

Vitivinicola

Agrupamento de Escolas de
Redondo
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Saidas Profissionais

Apbs a conclusao do curso o aluno estara apto

Componentes
e qualificado para exercer a atividade de de Formagéo

Técnico de Vitivinicola em:

e Coordenador de equipas de trabalho em
vinhas e adegas;

e Trabalhador responsavel pela vinha de Sociocultural
uma exploracao vitivinicola;

e Adegueiro/cavista responsavel pelas
instalac6es e gestor de stocks de uma
adega;

e Provador/escancao de vinhos e
aguardentes;

e Técnico analista em laboratérios de
controlo de qualidade de vinhos;

e Técnico de vendas de vinhos e produtos Tecnolégica
vitivinicolas.

Cientifica

Disciplinas

Portugués
Lingua Estrangeira
Area de Integrag@o
Tecnologias de Informagéo e
Comunicagdo
Educagdo Fisica

Matemdtica
Biologia
Fisica e Quimica

UFCD de Acordo com o
Referencial da ANQEP

Formag&o em contexto de
trabalho

horas

Perfil Profissional

Agropecudria é o profissional
qualificado apto a orientar e executar tarefas
relativas as tecnologias de producao viticola,
enolégica e de comercializacao dos vinhos, de

acordo com a organizacao comum dos mercados
(OCM) especifica, preservando o ambiente e

respeitando as normas de qualidade e de
seguranca, higiene e sadde no trabalho (SHST).

Atividades Principais

Interpretar projetos e outras especificacoes técnicas,
de forma a identificar os dados necessarios ao
trabalho a realizar;

Coordenar equipas de trabalho;

Planificar, coordenar e executar as tarefas
necessarias a instalacao da vinha;

Executar e coordenar as operacdes inerentes a cultura
da vinha;

Preparar e higienizar as instalaces e equipamentos
de vindima e de rececao das uvas na adega;

Executar as operacées relativas ao controlo de
maturacao e rececao das uvas, vinificacao e
clarificacao dos mostos, estabilizacao,
envelhecimento e engarrafamento dos vinhos e ao
fabrico de outros produtos derivados da uva;

Efetuar analises organoléticas e laboratoriais de
controlo de maturacdo das uvas, fermentacdo dos
mostos, conservacao e evolucao/envelhecimento dos
vinhos;

Respeitar a legislacéo em vigor no setor vitivinicola,
bem como as normas de qualidade e de SHST;

Aplicar estratégias de vendas;

Regular e manejar equipamento vitivinicola, zelando
pela sua manutencao.



